’ 5 Piaceri d’Italia

la ricerca dell’eccellenza enogastronomica

Il piacere della tavola

Aperitivo di benvenuto
(servizio a buffet)

Le rarita della norcineria italiana

Violino Di Capra della Valchiavenna
Bastardelli della Valchiavenna
La pitina della Valtramontina
La vera mortadella di Bologna del presidio

Il filetto baciato do Ponzone
La mortadella della Val d'Ossola

Il lardo di colonnata della famiglia Guadagni con miele di castagno di Limonta

Le semplici chicche appetitose
Casera 18 mesi di stagionatura
Bocconcini di pane di Andria con mousse di basilico di Pra e aglio di Vessallico
I tronchetti di pane sfogliato con il piccantino di Mezzacca
I sapori del mare
Il musciame di tonno tagliato al coltello stemperato con olio extravergine d'oliva
I bianchetti marinati di Ciro Marina
Le acciughe di Monterosso con crostini di pane di grano duro tiepido
La classica sardellina salata
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Le bevande
Franciacorta brut

Succo di frutta in caraffa all'arancia

Succo di frutta in caraffa all'ananas
Cocktail alcolico
Cocktail analcolico alla frutta
Acqua minerale naturale e gassata
Antipasto servito al tavolo

Terrina di fonno di Favignana con fonduta leggera di piselli
0
Carpaccio di lavarello di Bellagio con patate quarantine
0
Tortino di verdure rigorosamente biologiche con crema di taleggio a latte crudo di
Ballabio

Primi piatti caldi serviti al tavolo

Risotto violone nano con zucca gialla mantecato al Bagoss di Bagolino 24 mesi di
stagionatura e Franciacorta
o
Risotto carnaroli con spinaci, robiolina di Roccaverano e pistacchi di Bronte
o
Risotto mantecato al taleggio di mezzacca guanciale di cinta senese e aceto balsamico

E

Pennucce della cooperativa di Gragnano con pomodorini al piennolo del Vesuvio e
ricotta di bufala di Andria
0
Pasta casereccia di Benedetto Cavalieri con funghi porcini e zucca gialla
0
Le trenette del pastificio Fiore con il pesto di Pra, patate e fagiolini
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Secondi piatti caldi serviti al tavolo

Il cosciotto di maiale di cinta senese agli aromi con patate saltate
0
Il carre di vitello al timo con caponatina di verdure croccanti servita tiepida
0
Trancio di pesce spada con olive del Belice, capperi di Pantelleria, pomodorini di
Pachino e pistacchi di Bronte.

La sorbetteria

Sorbetto alla mela verde
o)
Sorbetto al limone
)
Sorbetto alla menta

Il classico buffet di dolci

Baci alle nocciole piemontesi della pasticceria Bisco di Costigliole d'Asti ripieni di
crema di chianti

e
I cannoli siciliani della pasticceria Baby Luna di Trapani
e
I classici biscottini di Prosto
e
La pralineria di Piaceri d'Ttalia
e
Crepes con macedonia di frutta gelato alla vaniglia e cioccolato Amedei fuso
e

La torta a scelta di pasticceria
Vini
selezioni di vini della nostra cantina
Acqua minerale gassata e naturale
Bibite
caffe’

amari e grappe
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