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“Cultura che nutre”
Piaceri d’Italia alla fondazione Lavello

Calolziocorte

Menù Manzoniano

La bresaola della Valchiavenna

+

Lo stufato di manzo con polenta di grano saraceno

+

Il taleggio al latte crudo di Mezzacca con gherigli di noce

+

Menù gustasalute
in collaborazione con l’Asl di Lecco

Panino con bresaola della valchiavenna, rucola, patè

di olive e scaglie di grana

+

Macedonia di frutta fresca

+

Acqua da 0,500l
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Il Pinciarel delldell’’azienda agricola azienda agricola ““terrazze di terrazze di 

MontevecchiaMontevecchia””



Selezione di formaggi regionali Selezione di salumi regionali

Il lardo di Colonnata

Bastardello della 

Valchiavenna

Violino di Capra 

della 

Valchiavenna

La classica Mortadella di 

Bologna

Pitina della Val 

Tramontina

Taleggio a pasta cruda di 

Mezzacca

Il caprino fresco di 

Primaluna

Casera 11 mesi 

stagionatura
Caprino stagionato di 

Primaluna

Gorgonzola 

naturale di 

Novara

Senso di degustazione Senso di degustazione

confettura extra di  

mele cotogne e pere

Zucca sott’olio
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